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¥3,500 -

Hors-d'ceuvre

Soupe

Plat principal
1DoBRVL ET»

Dessert

HFIEEM vz =T F—ZXDUfbW

Légumes de printemps Palourdes Fromage de chevre de go(t

FHIORE —V 2
Potage de saison

XK z7BTTD

Al ThHEZ—E=7"Y—uf DS )T 2T EEhEY AT

Faux-filet Beeuf harmonie grillé sauce au choix du chef

g| IADRY L FMY —2C

Poisson de saison poélé avec la sauce go(it du printemps

MIE v IR ANDARE T —=DF « F =V - _xuvF—)

C | (4 w2 7 5 2¥500/ 144Kk, MBI 7' F 2¥1,000/14:K%)
"Péperoncino" Crevettes Sakura Petites sardines blanches Fruit de mer

ZHio 7 ¥ — rHHM

Dessert de saison “HARUBIYORI”

SAISON =+

¥4,500

Hors-d'ceuvre

Soupe

Plat principal
1oBFENRLZI W

Dessert

HoBiRkhs—ti5

Assortiment de gaieté printaniere

FHIORE— 2

Potage de saison

¥y x7B9TTD

TANEZ—E—=7"7ALA" D) T V=2 7BEhEY —RT

Filet de beeuf harumonie grillé sauce au choix du chef

ffORT L FEREMY —RT

Poisson de saison poélé avec la sauce godt du printemps

I o532 NDARZ T =) A - A=V F - pvF—)

C | (X4 vEET 7 2¥500/14 8, HEGEI 7 Z Z¥1,000/148%)
"Péperoncino™ Crevettes Sakura Petites sardines blanches Fruit de mer

DT~ 1 R

Dessert de saison “URARAKA”
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¥6,000

Amuse bouche
Hors-d'ceuvre
Soupe

Poisson

Viande

1oBFENRL IV

Dessert

LHLTIL v aF—RDRVEEE
Grillé de feve avec fromage

BOTATAKIFIRT 2 352V —2R

Bonite"TATAKI" avec sauce chumichurri a la japonais

EHORE—V 2

Potage de saison

AR L BERMY —XT

Poisson de saison poélé avec la sauce goQt du printemps

TLAEZ—E—=7" 74 VRO T ay ==l ET VRAXA L

Filet de beeuf harmonie grillé Fagon Rossini Bien

Bz o792 ANDARRAX T =) F - =D F - xupvF—)

B | (x4 v28 7 5 2¥500/ 148k, HERIET 7 2¥1,000/ 145
"Péperoncino” Crevettes Sakura Petites sardines blanches Fruit de mer

FHiO TV — b FH 2

Dessert de saison “URARAKA ”
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Hors-d'ceuvre
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1DoBRVL ET»

Dessert

Wire 79 2027 <
Saint-Jacques et prunes salade mélangée

FHIORE — 2
Potage de saison
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Al TLVE=—E=7"F -4V D0r)x =27 EEhEY —AT

Surlonge de Beeuf harmonie grillé sauce au choix du chef

HEDOETL KHOBTTHOY — X

Poisson de saison poélé avec la sauce recommandée

@

e b= DY YT 4 — )

(A4 VBB T 7 2¥500/14 86, BiEHEI 7 7 2¥1,000/1486)
Poulpe et tomate a la jardiniére

C

HORERF 77— LV"HFE" ~NATSUNOTSUYU~

Dessert de fruits d'été "NATSUNOTSUYU"

SAISON =+

¥4,500

Amuse bouche

Hors-d'ceuvre

Soupe

Plat principal
1OoBFENLEZI

RAOHFE #Fi5727 32 —X

Légumes de saison de cuisson

A~ I~
Poisson doux"SEIRYO" go(t de I'été

ZHIDORR—Y 2

Potage de saison

Xy =278TTD

Al TLVE=Z—E=T7"74LR'OZ )T 27 BEPEY —R

Filet de beeuf Harumonie grillé avec sauce au choix du chef

g | WECHHER" O 7 L KROHRT ) L

Grognement poélé avec la sauce japonais“"SURINAGASI"

e r=rD YT 4 — )
C | (X4 v ZH T 7 2¥500/ 148k, BB 7 7 Z¥1,000/148)
Poulpe et tomate a la jardiniére
Dessert Ay RffoTF e — N iEE ~SEIKA~
Dessert a l’aide de melon "SEIKA"
CLAIR 7v-» ¥6,000

Amuse bouche
Hors-d'ceuvre
Soupe

Poisson

Viande
1oFRUILE TN

Dessert

REOHHZF 5727 32 —X

Légumes de saison de cuisson

R~ I~
Poisson doux"SEIRYO" go(t de I'été

FHIORE — 2

Potage de saison

A BHER DET L KIBOERT O HL

Grognement poélé avec la sauce japonais"SURINAGASI"

TANEZ—E—7" 74 LA D7) T oz 78#ly —x

Filet de boeuf harmonie grillé sauce spéciale du chef

e r=rDS YT 4 — )
Bl (x4 w287 5 2¥500/1% 4%, HLEHENT 7 2¥1,000/14H0)
Poulpe et tomate a la jardiniére

Aa v EffiozT v — A" E”~SEIKA~

Dessert a l’aide de melon "SEIKA"
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