
※価格は全て税サ込となります

旬の食材を詰め込んだ松花堂弁当風メニュー
Boîte à menu rempli d’ingrédients de saison

・刺身

・焼き物（お魚 / お肉）

・旬野菜の一品

¥6,000

・ご飯汁物

食前のお愉しみ
Amuse-bouche

レギューム・ド・オードヴル
Hors-d’œuvre de légumes

季節の野菜を使ったスープ
Soupe aux légumes de saison

信州の山の恵みと季節の野菜を使ったお料理
Plats utilisant les bénédictions des montagnes de Shinshu et des légumes de saison

¥8,000

食前のお愉しみ
Amuse-bouche

厳選魚介を使ったオードヴル
Hors-d’œuvre aux fruits de mer

季節の野菜を使ったスープ
Soupe aux légumes de saison

旬の魚を使った料理季節野菜と共に
Cuisiner avec du poisson de saison avec des légumes de saison

厳選アルモニービーフのステーキシェフおすすめソースで（追加 1,000円 / 1名様）
Steak de bœuf Harmonie avec sauce recommandée par le chef

オードヴル“アルモニービアン”スタイル
Hors-d’œuvre « style  Harmonie bien » 

温製オードヴル季節の小野菜と共に
Hors-d’œuvre chauds aux légumes de saison

季節の野菜を使ったスープ
Soupe aux légumes de saison

厳選アルモニービーフ2種の味わい“牛フィレ＆サーロイン”信州の山の恵みを添えて
Dégustation de 2 types de bœuf harmonie « Filet de bœuf & aloyau »

旬の魚を使った料理季節野菜を添えて（追加1,000円 / 1名様）
Cuisiner avec du poisson de saison avec des légumes de saison

食前のお愉しみ
Amuse-bouche

¥10,000

¥12,000

本日の季節デザート

本日の厳選パン＆オリーブオイル ハーブ・エピスの香り

オリジナルブレンドコーヒー または紅茶

「誉」以外のすべてのコースに右記含まれます

誉 HOMARE

Amuse-bouche

Soupe

Plat princhipal

彩 IRODORI

Soupe

Poisson

※Option

恵 MEGUMI

Hors-d’œuvre

Amuse-bouche

Soupe

Viande

※Option

和 NAGOMI

Hors-d’œuvre

Hors-d’œuvre

松本丸の内ホテルご宿泊のお客様限定

季節の野菜を主にした“エテテロワールコース”

長野県産信州サーモンと旬魚をメインにした料理

シェフおすすめ厳選アルモニービーフのコース

Amuse-bouche

Hors-d’œuvre

※Option 厳選アルモニービーフのステーキシェフおすすめソースで（追加 1,000円 / 1名様）
Steak de bœuf Harmonie avec sauce recommandée par le chef

・水菓子または洋菓子

・コーヒーまたは紅茶

・茶碗蒸し



※コースのご予約は1週間前までとなります ※季節及び食材の入荷状況により内容を変更する場合がございます ※食材アレルギーをお持ちの場合はご予約時にお申し付けください

Propose Plan
プロポーズプラン

想いが込められた特別料理と国登録有形文化財のクラシカルな空間で

一生心に残るおふたりのプロポーズを応援します

一日一組様限定

Propose Plan

●乾杯 グラススパークリングワイン
●本日のオードヴル“アルモニービアン”スタイル
● 2皿目の温かいオードヴル
●本日のポタージュスープ
●本日のお魚料理
●本日のお肉料理
●本日のメッセージデザート
●あがたの森のパン屋さん“シエル”から
　心のこもった温かいパン＆オリーブオイル ハーブ・エピスの香り

●オリジナルブレンドコーヒーまたはムレスナフレーバーティー

アルコールを召し上がられないお客様には
ノンアルコールをご用意しております

お相手への感謝を
デザートプレートに添える

サプライズ演出

想いを込めた想いを込めた
デザート

サプライズのタイミング
場所や音楽など

ご希望に沿ってご提案

プロポーズを
プロデュース

おふたりの想い出や
お相手のお好みに合わせた
オリジナルフレンチ

特別な
フルコース料理フルコース料理

プロポーズ
ディナーフルコース
お一人様 ¥15,000 税金・

サービス料込

Present
乾杯酒“スパークリングワイン”

PRESENT

お好きな食材や
ご希望のメニューを取り入れます
すべておまかせも承ります
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